Checklista for handlingar som ska bifogas vid ansékan om tillfalligt tillstand
for allmanheten eller slutet sallskap, reviderad 2025-06-09

Kvitto pa inbetald ansdkningsavgift
Avgiften betalas in enligt foljande: 7 788 kr

Ystads kommun Bg.nr:
671-2434

Uppge bolagets organisationsnummer samt "Akt 155”

Om aktiebolag: uppgifter om aktieférdelningen i bolaget. Styrks genom exempelvis
aktiebok

Om handelsbolag: uppgifter om andelsférdelning i bolaget. Styrks genom
kopia av bolagsavtal.

Om forening: styrelseprotokoll och stadgar

Dispositionsratt exempelvis hyreskontrakt eller arrendeavtal som medger rattighet att
servera alkohol i lokalen.

Ev. polistillstand avseende allman sammankomst/offentlig tillstalining

Planritning 6ver serveringslokalerna med inritad bordsplacering, bar, dansgolv och spel.

Uppgift pa maxantalet personer som far vistas i lokalen. Saknas det uppgift om detta,
sa ar det fastighetsagarens uppgift att redovisa antalet.

For att fa hjalp med att berakna personantalet sa skall en sakkunnig person anlitas.

Markera serveringsytorna (d.v.s. de ytor dar ni 6nskar att gasterna ska fa fortara/vistas
med alkohol) med fargpenna.

Markera utrymningsvagar och skyltning, handbrandslackare och brandfiltarnas placering
pa ritningen.

Markera aven uteservering om sadan férekommer.

Ange antalet sittplatser inomhus och utomhus.

Budget for det evenemang som ansdkan avser

Beskrivning av verksamhetens art och inriktning. Beskrivningen ska till exempel innehalla
tider for 6ppethallande, eventuell aldersgrans, huvudsaklig malgrupp, underhallning,
dans, ordningsvakter, spel med mera.

Beskrivning av driften; rollférdelning av personer som ingar i det sdkande bolaget, antal
anstallda med information om arbetsuppgifter, anstallningsform samt

sysselsattningsgrad.

Anmalan om serveringsansvarig personal




Godkant resultat pa kunskapsprov gallande alkoholservering, vilket
genomfdrs hos miljéférbundet innan tillstdnd meddelas.

Kvitto pa inbetald avgift fér kunskapsprov. Avgiften
betalas in enligt foljande: 2 596 kr

Ystads kommun Bg.nr:
671-2434

Uppge bolagets organisationsnummer samt "Akt 157”

Vid tillstand for slutet sallskap: Deltagarlista vid varje tillfalle




N Ankomststampel
Ystad-Osterlenregionens

miljoférbund

Finansieringsplan vid ansékan om
serveringstillstand

Du som soker tillstand for alkoholservering ska styrka den finansiering som redovisats i
finansieringsplanen. Du maste visa varifran kapitalet kommer, att du har haft tillgang till pengarna
samt att kopeskillingen Sverforts till séljaren. Uppgiven finansiering och transaktioner ska styrkas med
underlag sisom kontoutdrag, lanehandlingar, kvittenser och avtal, och ldmnas in som bilagor.

Bolagets namn Organisationsnummer

Kostnader Kronor Bilaga

Inkdp av restaurangrorelse (kopeskilling)

Inkdp av inventarier, utrustning

Depositionsavgift for hyra

Forskottsbetalning av hyra

Eventuell ombyggnation

Ovriga kostnader (ansokningsavgift, kostnad
ombud, redovisningstjanst m.m.)

Overtagande av lager

Summa kostnader

Finansiering (uppge hur ovanstdende kostnader | Kronor Bilaga
finansierats)

Eget sparande/insats

Likvida medel i bolaget

Agartillskott

Lan fran leverantor, forskott pa rabatter mm.

Banklan

Privatlan

Overtagande av lan/skulder




Summa kostnader

Redovisning av lan

Lanat kapital

Langivare, namn

Langivare, person-/org.nr.

Lanat belopp

Datum f6r mottagande av lanebelopp

Datum for &terbetalning (betalningsplan)

Réntesats

Lanat kapital

Langivare, namn

Langivare, person-/org.nr.

Lanat belopp

Datum for mottagande av lanebelopp

Datum for dterbetalning (betalningsplan)

Réntesats

Lanat kapital

Langivare, namn

Langivare, person-/org.nr.

Lanat belopp

Datum for mottagande av lanebelopp

Datum for dterbetalning (betalningsplan)

Réntesats
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Ansvar

Alkohollagen (2010:1622) stéller krav pé (8 Kap 16 §) att lokaler som anvinds for servering till
allménheten eller for servering till slutna séllskap av den som har stadigvarande serveringstillstdnd ska
vara lampliga fran brandsidkerhetssynpunkt. Lag (2003:778) om skydd mot olyckor (LSO) stiller
bland annat krav pa dgare eller nyttjanderittshavare att i skélig utstrackning hélla utrustning for
slackning av brand samt i ovrigt vidta de atgérder som behovs for att forebygga brand och for att
hindra eller begrénsa skador till f6ljd av brand. Det ér viktigt att forsta att skyddsbehovet dr hogre i
miljoer dér personer dr paverkade av alkohol. Av PBL (Plan- och bygglagen 2010:900) framgér att
slutbesked fran byggnadsndmnd kréavs for att du ska fa borja anvinda en byggnad for det &ndamél du
sokt lov for. Beskedet ges nédr byggherren har visat att samtliga krav i bygglovet och startbeskedet &r
uppfyllda. Att serveringslokalerna dr lampliga ur brandsdkerhetssynpunkt grundar sig séledes pa flera
olika lagstiftningar och ansvaret for att sdkerstilla att de ar lampliga vilar alltid pa den som bedriver
verksamheten.

Systematiskt brandskyddsarbete

Utdver krav pa byggnader stéller LSO dven krav pa att det ska bedrivas ett systematiskt
brandskyddsarbete (SBA). Hur omfattande det systematiska brandskyddsarbetet behover vara och hur
det ska dokumenteras beror pa hur verksamheten och lokalen ser ut. Riddningstjansten kontrollerar
det systematiska brandskyddsarbetet om vi gor tillsyn av din verksambhet.

Ansokan om serveringstillstand

Det ar viktigt att understryka att riddningstjansten inte fattar ndgra beslut om serveringstillstand ska
beviljas eller inte, utan &r en av flera remissinstanser till alkoholhandldggaren. Riddningstjénsten ar
med och beddmer om lokalerna ir limpliga ur brandsikerhetssynpunkt. SORF genomfor regelbundet
tillsyn av verksamheter med stadigvarande serveringstillstind inom ramen for lagen (2003:778) om
skydd mot olyckor.

For att SORF ska kunna beddma om lokalerna ir limpliga eller inte krivs det att du skickar med
dokumentation_som visar hur brandskyddet ser ut (se sidan 2). Vi rekommenderar att du tar hjélp av en
sakkunnig inom brandskydd for att underlaget ska bli rétt utifran lokalens forutséttningar och géllande
regelverk.

Om dokumentation saknas eller dr otillrdcklig nér din ansokan kommer till
Rdddningstjinsten, kan vi komma att begdra komplettering kring aspekter av
brandskyddet. Ar brandskyddet ej limpligt for skt serveringstillstind kommer vi
att avstyrka ett eventuellt tillstand. Det dr i sin tur alkoholhandldggaren som
begdr nya uppgifter fran den sékande samt fattar alla beslut.

Postadress Telefon Hemsida Bankgiro Organisationsnr
Metallgatan 2 010-110 2500 sorf.se 5422-9059 222000-1149
27139 YSTAD


https://www.brandkonsultforeningen.se/
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Dokumentation som bor bifogas tillstindsansodkan

Hir har SORF skrivit ner de punkter som bor vara med i underlaget du skickar med (bifogar) ansékan
om serveringstillstind och som berér brandsdkerheten. Om din tillstindsansdkan dven giller en
uteservering bor det framga.

Ord eller stycken markerade i blitt ar ldnkar som leder till mer information.

1.

Ritning 6ver serveringslokalerna. Ritningen bor vara skalenlig och visa hur lokalen ar
moblerad. Det ska ocksé ga att tyda vilka eventuellt andra verksamheter som finns i samma
byggnad.

Pé ritningen skall det framga:

a. Vig for utrymning. Hur ser vigen for utrymning ut? Vigen till utrymning samt hur
manga utrymningsdorrar som finns ska redovisas och markas ut pé ritning. Om nigon vég
inte leder direkt ut till det fria utan via annan verksamhet ska den redovisas mer noggrant
(exempelvis med foton dér du hénvisar till den aktuella ritningen).

b. Vigledande markeringar. Vilken typ av viagledande markering som finns ska redovisas
(efterlysande eller genomlyst mm.). pé ritningen.

c. Brandtekniska avskiljningar (brandcellsgrins). Brandtekniska avskiljningar samt deras
brandtekniska klass ska redovisas pa ritningen. Bdde inom verksamheten samt gentemot
andra verksambheter.

d. Handbrandslickare. Om det finns handbrandslackare skall placering samt typ redovisas
pa ritning eller i en beskrivande text.

e. Dorrar och beslag. Det ska av ritningen gé att se hur breda utrymningsdorrarna &r och i
vilken riktning dorrarna 6ppnas alternativt skall det framgé av en beskrivande text. Du kan
redogdra for handtag och lasning (beslagning) pa dorrar i utrymningsvég genom att hénvisa
till den standard som beslagningen uppfyller eller genom att skicka med bilder som visar
hur det ser ut.

2. Personantal. Av ansdkan eller av ritningar skall det framgéd hur ménga personer som serveringen

ar tankt att vara for. Skilj pé antalet inomhus och utomhus. OBS! Ténk pé att personantalet &r
starkt forknippat med vilket brandskydd som krdvs. Maximalt personantal som fér vistas i olika
lokaler samtidigt skall framgé av byggnadens brandskyddsdokumentation. Om det inte finns och
du behdver hjélp att bestimma personantal for din lokal kan du kontakta en sakkunnig inom
brand/brandkonsult.

3. Brandtekniska installationer. Férekommer brandvarnare, brand- och utrymningslarm, sprinkler
eller punktslidcksystem vid stekbord/fritos i lokalen sa skall det framga i text eller pé ritning. Det
skall finnas information om specifikationer for systemen samt eventuellt anldggarintyg och
produktspecifikation.

Postadress Telefon Hemsida Bankgiro Organisationsnr
Metallgatan 2 010-110 2500 sorf.se 5422-9059 222000-1149

271 39 YSTAD


https://www.boverket.se/sv/PBL-kunskapsbanken/regler-om-byggande/brandskydd/utrymning/vag-utrymning/
https://www.boverket.se/sv/PBL-kunskapsbanken/regler-om-byggande/brandskydd/utrymning/utrymningsdorrar/
https://www.boverket.se/sv/PBL-kunskapsbanken/regler-om-byggande/brandskydd/utrymning/vagledande-markering/
https://www.boverket.se/sv/PBL-kunskapsbanken/regler-om-byggande/brandskydd/spridning-inom-byggnad/brandcellsindelning/
https://www.boverket.se/sv/PBL-kunskapsbanken/regler-om-byggande/brandskydd/utrymning/utrymningsdorrar/
https://www.boverket.se/sv/PBL-kunskapsbanken/regler-om-byggande/brandskydd/dimensionerande-forutsattningar/personantal/
https://www.boverket.se/sv/PBL-kunskapsbanken/regler-om-byggande/boverkets-byggregler/brandskydd/brandskyddsdokumentation/
https://www.brandkonsultforeningen.se/medlemmar/
https://www.boverket.se/sv/PBL-kunskapsbanken/regler-om-byggande/brandskydd/utrymning/brandvarnare/
https://www.boverket.se/sv/PBL-kunskapsbanken/regler-om-byggande/brandskydd/utrymning/brand-utrymningslarm/
https://www.boverket.se/sv/PBL-kunskapsbanken/regler-om-byggande/brandskydd/dimensionerande-forutsattningar/automatiska-slacksystem/
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4. Brandskyddskontroll av imkanaler/eldningsanordningar. Férekommer storkdk med antingen
stekbord, fritds eller flera plattor? D4 skall godként protokoll fran senaste brandskyddskontrollen
bifogas din ansdkning. Detsamma géller for eldstidder, kaminer eller andra
forbranningsanordningar som ér i bruk.

5. Rengéring/sotning av imkanaler/eldningsanordningar. Forekommer storkdk med antingen
stekbord, fritos eller flera plattor? D4 skall godkant protokoll frin senaste rengdringen bifogas.
Den fés av den sotare som genomfor rengdringen. Detsamma géller for eldstéder, kaminer eller
andra forbréanningsanordningar som ér i bruk.

6. Tilt/samlingstilt. Ar servering ténkt att ske i storre tilt sa skall tilten vara anpassade med
avseende pd brandskyddet. Alla tilt ska ha minst tva av varandra oberoende utrymningsvéagar. For
télt for fler dn 150 personer framgar speciella krav pa flamskyddad téltduk, se krav i SRVFES
1995:1. Det bor framgé av ansdkan om tilt avses nyttjas samt hur minga personer tilten dr
avsedda for.

7. Brandskyddsdokumentation. Alla byggnader med bygglov utfirdade efter 1995-01-01 skall
enligt Boverkets Byggregler ha en upprittad brandskyddsdokumentation, dir forutsattningarna
och utformningen av brandskyddet framgar. Generellt kan ségas att din verksamhet skall ha
bygglov for den verksamhet som bedrivs och en brandskyddsdokumentation skall bifogas
ansokan i de fall det dterfinns. Soker man t.ex. serveringstillstind i en tilltdnkt restaurang, dr det
viktigt att bygglov/slutbesked finns for aktuell verksamhetstyp. Kontakt bor tas med aktuell
byggnadsndmnd och vid mer hjélp s bor man kontakta en sakkunnig inom brand/brandkonsult.

8. Hantering av brandfarlig gas. Det bor framga av ansokan, huruvida brandfarlig gas hanteras
eller ej, samt i vilken omfattning. Férekommer t.ex. hantering av gasol genom gasspis eller
terassvarmare? Om brandfarlig gas hanteras i verksamheten och det saknas tillstind ska
verksamhetsutovaren omgaende ansoka om tillstdnd for hantering av brandfarlig vara omgaende.
Grénsen for tillstdndsplikt gar vid 2 liter inomhus och 60 liter utomhus. Tillstdnd for brandfarlig
vara soks hos raddningstjansten.

Ansokningshandlingar finns SORF’s hemsida.

Vid fragor kring ovanstdende, var vinlig kontakta SORF.

E-post
raddningstjansten.sorf(@sorf.se
Telefon (mén-fre 9-12)
010-1102500

Postadress Telefon Hemsida Bankgiro Organisationsnr
Metallgatan 2 010-110 2500 sorf.se 5422-9059 222000-1149
27139 YSTAD


https://sorf.se/sorf/sotning-och-brandskyddskontroll/brandskyddskontroll
https://sorf.se/sorf/sotning-och-brandskyddskontroll/sotning
https://www.sotarnailund.se/
https://www.mcf.se/sv/regler/gallande-regler/srvfs-19951/
https://www.mcf.se/sv/regler/gallande-regler/srvfs-19951/
https://www.boverket.se/sv/PBL-kunskapsbanken/regler-om-byggande/boverkets-byggregler/brandskydd/brandskyddsdokumentation/
https://www.brandkonsultforeningen.se/medlemmar/
https://www.mcf.se/sv/amnesomraden/skydd-mot-olyckor-och-farliga-amnen/brandfarligt-och-explosivt/brandfarliga-varor/brandfarliga-gaser/brandfarliga-gaser/
https://sorf.se/sorf/foretag-och-verksamhet/brandfarliga-varor
mailto:raddningstjansten.sorf@sorf.se
tel:010-1102500

