Checklista for handlingar som ska bifogas vid ansokan om
stadigvarande tillstand for alimanheten, rev 2025-02-13

Kvitto pa inbetald ansdkningsavgift. Avgiften betalas in
enligt féljande: 15 156 kr

Ystads kommun

Bg.nr: 671-2434

Uppge bolagets organisationsnummer samt "Akt 154”

Om aktiebolag: uppgifter om aktieférdelningen i bolaget. Styrks genom exempelvis
aktiebok

Om handelsbolag: uppgifter om andelsférdelning i bolaget. Styrks genom
kopia av bolagsavtal

Om férening: styrelseprotokoll och stadgar

Avtal avseende ratt att nyttja lokalen, exempelvis hyresavtal, arrendeavtal

Polistillstdnd avseende begagnande av offentlig plats (om ansdkan inkluderar
uteservering)

Kdpeavtal — vid kdp av hel eller del av verksamhet, bolag etc.

Kvitto pa att kdpeskilling enligt kdpeavtal ar betald.

Finansieringsplan

Den ekonomiska delen i utredningen kan ibland vara ganska omfattande.
Tillstdndsenheten behdver veta varifran pengarna till din verksamhet kommer. Det
innebar att du behdver visa upp eller bevisa hur finansieringen av verksamheten
har gatt till. Har ar nagra exempel pa vilka dokument det kan vara:

0 Om det ar lan fran en bank ska du skicka in lanehandling och
kontoutdrag som visar att du fatt pengarna

0 Om du anvant egna sparade pengar ska du skicka in ditt
kontoutdrag

0 Om du fatt pengar av nagon annan ska du skicka in gavobrev och
kontoutdrag fran den du fatt pengarna av

0 Om du har lanat pengar av en privatperson ska du skicka in
kontoutdrag fran bade dig och den du har lanat pengarna av

0 Om du har ett avtal med ett bryggeri ska du skicka in avtalet samt
dokument som visar utbetalning fran bryggeriet

0 Om du fatt bidrag fran koncernen ska du skicka in arsredovisning bade fran det
bolag som gett pengarna och det bolag som fatt pengarna.

Beskrivning av verksamhetens art och inriktning. Beskrivningen ska till exempel
innehalla tider for 6ppethallande, eventuell aldersgrans, huvudsaklig malgrupp,
underhallning, dans, ordningsvakter, spel med mera.

Beskrivning av driften; rollférdelning av personer som ingar i det sbkande bolaget,
antal anstallda med information om arbetsuppgifter, anstallningsform samt
sysselsattningsgrad.

Anmalan om serveringsansvarig personal

Preliminar resultat- och likviditetsbudget for forsta arets drift. Intakter respektive
kostnader ska fordelas pa de olika posterna: mat, starkdl, vin, sprit, andra jasta
alkoholdrycker, alkoholdrycksliknande preparat, lattdrycker, spel och eventuellt
ovrigt.

Beslut om registrering av livesmedelsanlaggning

Planritning 6ver serveringslokalerna med inritad bordsplacering, bar, dansgolv och
spel.

Markera serveringsytorna (d.v.s. de ytor dar ni dnskar att gasterna ska fa fortara/vistas
med alkohol) med fargpenna.
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Markera utrymningsvagar och skyltning, handbrandslackare och brandfiltarnas
placering pa ritningen.

Markera aven uteservering om sadan férekommer.

Ange antalet sittplatser inomhus och utomhus.

Kopia pa bygglovet for verksamheten skall bifogas.

| bygglovet finns det uppgift p4 maxantalet personer som far vistas i lokalen. Saknas

det uppgift om detta, sa ar det fastighetsagarens uppgift att redovisa antalet.
For att fa hjalp med att berdkna personantalet sa skall en sakkunnig person anlitas.

Meny

Skriftlig beskrivning av kéksutrustning

Handling som styrker sékandens kunskaper om alkohollagen. Kunskapsprov
genomférs hos miljoférbundet innan tillstdnd meddelas.
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Ansvar

Lag (2003:778) om skydd mot olyckor (LSO) staller bland annat krav pa agare eller
nyttjanderattshavare att i skalig utstrackning halla utrustning for slackning av brand samt i dvrigt vidta
de atgarder som behovs for att forebygga brand och for att hindra eller begransa skador till foljd av
brand. Alkohollagen (2010:1622) stéller i sin tur krav pa att lokaler som anvands for servering till
allmanheten eller for servering till slutna séllskap av den som har stadigvarande serveringstillstand ska
vara lampliga fran brandsékerhetssynpunkt. Ansvaret for brandsakerheten i serveringslokalen vilar
alltsa pa verksamhetsutévaren och fastighetsagaren.

Systematiskt brandskyddsarbete

Utover krav pa byggnader stéller LSO dven krav pa att det ska bedrivas ett systematiskt
brandskyddsarbete (SBA). Hur omfattande det systematiska brandskyddsarbetet behdver vara och hur
det ska dokumenteras beror pa hur verksamheten och lokalen ser ut. Raddningstjansten kontrollerar
det systematiska brandskyddsarbetet nér vi gor tillsyn av din verksamhet.

Ansokan om serveringstillstand

Raddningstjansten fattar inga beslut om serveringstillstand ska beviljas eller inte utan ar en av flera
remissinstanser till alkoholhandlaggaren. Vi hjélper till att bedéma om lokalen &r lamplig ur
brandsakerhetssynpunkt.

For att vi ska kunna sdga om lokalen ar lamplig eller inte krévs det att du skickar med dokumentation
som visar hur brandskyddet ser ut. Vi rekommenderar att du tar hjalp av en sakkunnig inom
brandskydd for att underlaget ska bli ratt utifran lokalens forutsattningar och géllande regler.

Om dokumentation saknas eller &r otillracklig nar din ansékan kommer in till
Raddningstjansten for remiss, kan vi inte yttra oss om brandskyddet. | de fallen
begars komplettering. Det ar i sin tur alkoholhandlaggaren som begar nya uppgifter
fran den sokande.

Dokumentation som bor bifogas tillstAndsansékan

P4 nasta sida har SORF skrivit ner de punkter som bor vara med i underlaget du skickar med (bifogar) ansokan
om serveringstillstdnd och som berér brandsékerheten. Om din tillstdndsansékan &ven galler en uteservering
maste du ta med viktiga uppgifter fran den ocksa.

Postadress Telefon Hemsida Bankgiro Organisationsnr
Metallgatan 2 010-1102500 sorf.se 5422-9059 222000-1149
271 39 YSTAD


https://www.brandkonsultforeningen.se/
https://www.brandkonsultforeningen.se/
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1. Ritning 6ver serveringslokalerna. Ritningen bor vara skalenlig och visa hur lokalen & moblerad. Det ska
ocksa ga att tyda vilka eventuellt andra verksamheter som finns i samma byggnad!

Pa ritningen skall det framga:

a. Samtliga utrymningsvagar. Hur manga utrymningsvéagar som finns ska redovisas och markas ut pa
ritning. Om nagon utrymningsvag inte leder direkt ut till det fria ska den redovisas mer noggrant
(exempelvis med foton dér du hénvisar till ritningen).

b. Véagledande markeringar. Vilken typ av vagledande markering som finns ska redovisas
(efterlysande eller genomlyst mm.). Vart de sitter visar du bast genom att mérka ut dem pa ritningen.

c. Brandtekniska avskiljningar (brandcellsgrans). Brandtekniska avskiljningar samt deras
brandtekniska klass ska redovisas pa ritningen. Bade inom verksamheten samt gentemot andra
verksamheter. Redovisas pa ritning.

d. Handbrandslackare. Om det finns handbrandslackare skall placering samt sort redovisas pa ritning

e. Dorrar och beslag. Det ska av ritningen ga att se hur breda dorrarna ar och i vilken riktning dérren
oppnas i utrymningsvag, alternativt skall det framga av text. Du kan redogéra for handtag och
13sning (beslagning) pa dorrar i utrymningsvag genom att hanvisa till den standard som
beslagningen uppfyller eller genom att skicka med bilder som visar hur det ser ut.

2. Personantal. Av ansokan eller ritningar skall det framga hur manga personer som ska vistas i
lokalen/lokalerna samtidigt. Om du behdver hjalp att bestdamma personantal for din lokal kan du kontakta
en sakkunnig inom brand/brandkonsult. Personantalet styr hur ditt brandskydd skall vara ordnat.

3. Brandtekniska installationer. Om det finns exempelvis brandvarnare, brand- och utrymningslarm,
sprinkler eller punktslacksystem vid stekbord/fritds i lokalen sa skall det framgd i text. Det skall finnas
information om specifikationer for systemen samt eventuellt anldggarintyg och produktspecifikation.

4. Brandskyddskontroll av imkanaler. Finns det ett kok med antingen stekbord, fritos eller flera plattor? Da
skall godként protokoll géllande brandskyddskontroll bifogas din ansékning.

5. Rengoéring/sotning av imkanaler. Finns det ett kok med antingen stekbord, fritos eller flera plattor? Da
skall godként protokoll fran senaste rengdringen bifogas. Den fas av den sotare som genomfor rengéringen.

6. Brandskyddsdokumentation. Om bygglovet &r utfardat efter 1995-01-01 skall det finnas en
brandskyddsdokumentation dar forutsattningarna och utformningen av brandskyddet framgar. Din
verksambhet skall ha erforderligt bygglov fér den verksamhet som bedrivs och en
brandskyddsdokumentation skall bifogas ansokan i de fall det aterfinns.

Information om gasol. Férekommer hantering av gasol? Om gasol hanteras i verksamheten och du saknar
tillstand ska verksamhetsutévaren ansoka om tillstand for hantering av brandfarlig vara omgaende. Gréansen
for tillstdnd gar vid 2 liter inomhus och 60 liter utomhus.

Ansokningshandlingar finns SORF’s hemsida.

Postadress Telefon Hemsida Bankgiro Organisationsnr
Metallgatan 2 010-1102500 sorf.se 5422-9059 222000-1149
271 39 YSTAD


https://www.boverket.se/sv/PBL-kunskapsbanken/regler-om-byggande/brandskydd/utrymning/vagledande-markering/
https://www.boverket.se/sv/PBL-kunskapsbanken/regler-om-byggande/brandskydd/utrymning/vagledande-markering/
https://www.boverket.se/sv/PBL-kunskapsbanken/regler-om-byggande/brandskydd/spridning-inom-byggnad/brandcellsindelning/
https://www.boverket.se/sv/PBL-kunskapsbanken/regler-om-byggande/brandskydd/utrymning/utrymningsdorrar/
https://www.boverket.se/sv/PBL-kunskapsbanken/regler-om-byggande/brandskydd/dimensionerande-forutsattningar/personantal/
https://www.boverket.se/sv/PBL-kunskapsbanken/regler-om-byggande/brandskydd/utrymning/brandvarnare/
https://www.boverket.se/sv/PBL-kunskapsbanken/regler-om-byggande/brandskydd/utrymning/brand-utrymningslarm/
https://www.boverket.se/sv/PBL-kunskapsbanken/regler-om-byggande/brandskydd/dimensionerande-forutsattningar/automatiska-slacksystem/
https://sorf.se/sorf/sotning-och-brandskyddskontroll/brandskyddskontroll
https://sorf.se/sorf/sotning-och-brandskyddskontroll/sotning
https://www.boverket.se/sv/PBL-kunskapsbanken/regler-om-byggande/boverkets-byggregler/brandskydd/brandskyddsdokumentation/
https://sorf.se/sorf/foretag-och-verksamhet/brandfarliga-varor



