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Ansvar

Lag (2003:778) om skydd mot olyckor (LSO) staller bland annat krav pa agare eller
nyttjanderattshavare att i skalig utstrackning halla utrustning for slackning av brand samt i dvrigt vidta
de atgarder som behovs for att forebygga brand och for att hindra eller begransa skador till foljd av
brand. Alkohollagen (2010:1622) stéller i sin tur krav pa att lokaler som anvands for servering till
allmanheten eller for servering till slutna séllskap av den som har stadigvarande serveringstillstand ska
vara lampliga fran brandsékerhetssynpunkt. Ansvaret for brandsakerheten i serveringslokalen vilar
alltsa pa verksamhetsutévaren och fastighetsagaren.

Systematiskt brandskyddsarbete

Utover krav pa byggnader stéller LSO dven krav pa att det ska bedrivas ett systematiskt
brandskyddsarbete (SBA). Hur omfattande det systematiska brandskyddsarbetet behdver vara och hur
det ska dokumenteras beror pa hur verksamheten och lokalen ser ut. Raddningstjansten kontrollerar
det systematiska brandskyddsarbetet nér vi gor tillsyn av din verksamhet.

Ansokan om serveringstillstand

Raddningstjansten fattar inga beslut om serveringstillstdnd ska beviljas eller inte utan ar en av flera
remissinstanser till alkoholhandlaggaren. Vi hjélper till att bedéma om lokalen &r lamplig ur
brandsakerhetssynpunkt.

For att vi ska kunna sdga om lokalen ar lamplig eller inte krévs det att du skickar med dokumentation
som visar hur brandskyddet ser ut. Vi rekommenderar att du tar hjalp av en sakkunnig inom brand for
att underlaget ska bli ratt utifran lokalens forutsattningar och géllande regler.

Om dokumentation saknas eller &r otillracklig nar din ansékan kommer in till
Raddningstjansten for remiss, kan vi inte yttra oss om brandskyddet. | de fallen
begars komplettering. Det ar i sin tur alkoholhandlaggaren som begar nya uppgifter
fran den sokande.

Dokumentation som bor bifogas tillstAndsansékan

P4 nasta sida har SORF skrivit ner de punkter som bor vara med i underlaget du skickar med (bifogar) ansokan
om serveringstillstdnd och som berér brandsékerheten. Om din tillstdndsansékan &ven galler en uteservering
maste du ta med viktiga uppgifter fran den ocksa i underlaget.
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1. Ritning 6ver lokalen. Ritningen ska vara skalenlig och visa hur lokalen ar moblerad. Det ska ocksa sta
med vilka andra verksamheter som finns i samma byggnad.

2. Personantal. Hur manga personer som far vistas i lokalen samtidigt. Den uppgiften kan du troligtvis fa av
fastighetsdgaren. Om du behdver hjalp att bestdmma personantal for din lokal kan du kontakta en
sakkunnig inom brand/brandkonsult.

3. Utrymningsvagar. Hur manga utrymningsvégar som finns ska redovisas och markas ut pa ritningen (punkt
1). Om négon utrymningsvag inte leder direkt ut till det fria ska den redovisas mer noggrant (exempelvis
med foton dér du hanvisar till ritningen (punkt 1)).

4. Dorrar och beslag. Det ska ga att se hur breda dorrarna ar och i vilken riktning dérren 6ppnas i
utrymningsvag. Du kan redogéra for handtag och lasning (beslagning) pa dérrar i utrymningsvag genom att
hénvisa till den standard som beslagningen uppfyller eller genom att skicka med bilder som visar hur det
ser ut.

5. Nodbelysning och vagledande markeringar. Vilken typ av vdagledande markering som finns ska
redovisas (efterlysande, genomlyst mm.). Vart de sitter visar du bést genom att marka ut dem pa ritningen
(punkt 1).

6. Brandtekniska installationer. Om det finns exempelvis brandlarm, sprinkler eller punktslacksystem vid
stekbord/fritds i lokalen. Dokumentations skall vara tydlig och innehalla specifikationer.

7. SBA. Beskrivning av det systematiska brandskyddsarbetet (SBA). Innehall minst enligt foljande:
Ansvarsfordelning (dgare/verksamhetsutdvare, brandskyddsansvarig), brandskyddsorganisation
(brandskyddspolicy, ansvarsomraden), utbildning av berérd personal (utbildningsplaner, 6vningar),
instruktioner och rutiner (underhall av brandtekniska installationer), kontroll och uppféljning.

8. Brandtekniska avskiljningar. Brandtekniska avskiljningar samt deras brandtekniska klass ska redovisas.
Bade inom verksamheten (exempelvis mellan kok och publika ytor) samt mot andra verksamheter och
utrymningsvégar. Redovisas lampligtvis pa ritningen (punkt 1).

9. Slackutrustning. Om det finns handbrandslédckare och/eller liknande skall placering samt sort redovisas.

10. Gasol. Finns det gasolhantering? Hanvisa till tillstdind med diarenummer (dnr.) Om gasol hanteras i
verksamheten och du saknar tillstdnd ska verksamhetsutdvaren ansoka om tillstand fér hantering av
brandfarlig vara. Ansokningshandlingar finns SORF’s hemsida. Gransen for tillstand gar vid 2 liter
inomhus och 60 liter utomhus.

11. Brandskyddskontroll imkanal. Finns det ett kok med antingen stekbord, fritos eller flera plattor? D& skall
godkant protokoll gallande brandskyddskontroll och rengéring av imkanaler bifogas.

12. Brandskyddsdokumentation. For att lokalen skall vara lamplig ur brandskyddssynpunkt ska det finnas ett
giltigt bygglov dr lokalen &r typad utifran den verksamhet som bedrivs. Om bygglovet &r utfardat efter
1995-01-01 skall det finnas en brandskyddsdokumentation dar férutsattningarna och utformningen av
brandskyddet framgar (Se boverkets byggregler, BBR 5:12). Om din verksamhet ligger i en sadan byggnad
ska denna brandskyddsdokumentation alltid skickas med ans6kan. Den far du normalt tag i hos
fastighetsagaren.
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